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LENGUAJE MEDIANTE EL
CUAL SE PUEDE EXPRESAR
ARMONIA, CREATIVIDAD,
FELICIDAD, BELLEZA,

POESIA, COMPLEJIDAD,
MAGIA, HUMOR,
PROVOCACION, CULTURA.
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THROUGH WHICH
HARMONY, CREATIVITY,
HAPPINESS, BEAUTY,
POETRY, COMPLEXITY,
MAGIC, HUMOR,
PROVOCATION, CULTURE,
CAN BE EXPRESSED.
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DESCRIPTION
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bicado en el distrito de Sant Marti / sector 22@
en Barcelona, Espana, el proyecto investiga el sitio postindustrial
de La Escocesa, uno de los complejos fabriles que conforman
partes del tejido urbano de Barcelona. Durante la revolucion
industrial del siglo 19, la ciudad de Barcelona se expandio
hacla afuera como complejos fabriles, o colonias industriales,
aparecieron en toda la ciudad. A lo largo de las décadas,
estos diversos sitios industriales han sido abandonados y se
estan en mal estado. El Ayuntamiento de Barcelona tiene en
marcha planes y proyectos que buscan crear espacios de nueva
centralidad a traves de la regeneracion urbana de estos antiguos
poligonos industriales. Por lo tanto, al revitalizar el poligono
industrial de La Escocesa, la ciudad de Barcelona recuperara aun
mas su patrimonio y lo transformara en un nuevo catalizador
urbano)éentro publico de gastronomia, tecnologia e innovacion.

Located in the Sant Marti district/22@ sector in Barcelona, Spain,
the project investigates the post-industrial site of La Escocesa, one
of the factory complexes that make up parts of Barcelona's urban
fabric. During the industrial revolution of the 19th century, the city
of Barcelona expanded outward as factory complexes, or industrial
colonies, appeared throughout the city. Over the decades, these
various industrial sites have been abandoned and are falling into
disrepair. Barcelona City Council has current plans and projects
that seek to create areas of new centrality through the urban
regeneration of these old industrial complexes. Therefore, by
revitalizing the industrial site of La Escocesa, the city of Barcelona
will further reclaim its heritage and transform it into a new urban
catalyst/public center for gastronomy, technology and innovation.
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astronomia y Arquitectura. Dos campos de trabajo
ntes que tienen sus propios sistemas de procesamiento y
tico, pero que tienen el mismo objetivo final de
riencia cautivadora para el usuario. Al desglosar la
nomia y combinar su nueva definicion interpretada
ura, comenzamos a ver su relacion entre si. De
acuerdo con la raiz de la palabra gastro aprendemos que se
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traduce como “estémago” y/o “vientre”. De la misma manera, el
sufijo -nomia se puede descifrar como “ley” y/o “conocimiento”.
Cuando se combinan, ambas definiciones generan el S|gn|ﬁcado
literal de “ley del estémago” y/o “conocimiento del estomago”,
que puede interpretarse como el conocimiento de lo que
Nnosotros, COMo Seres humanos, Consumimos y ponemos en
nuestro cuerpo. A su vez, ;como este analisis de la gastronomia
se convierte en gastro-arquitectura y cual es su relacion?
Gastro-Arquitectura puede interpretarse como “arquitectura que
permite al usuario sumergirse dentro del proceso culinario”. En
otras palabras, ambos medios buscan crear una experiencia que
integre al consumidor en el desarrollo, preparacion y consumo
de lo producido. A traves de este analisis, se puede determinar
la conexion entre a gastronomia, la arquitectura y la experiencia
general del usuario.

113

Gastronomy and Architecture. Two different fields of work that
have their own artistic development and processing systems but
have the same end goal of creating a captivating experience for
the user. By breaking down the word gastronomy and combining
Its new interpreted definition with architecture, we begin to see
their relationship with one another. Accordmg to the root vvord
gastro- we learn that it translates to “stomach’ and/or belly”

In same way, the suffix -nomy can be deciphered as “law” and/
or "knowledge.” When combined, both definitions generate the
literal meaning of "stomach law" and/or "stomach knowledge,”
which can be interpreted as the knowledge of what we, as human
beings, consume and put into our bodies. In turn, how does this
analysis of gastronomy become gastro-architecture and what

Is their relationship? Gastro-Architecture can be interpreted

as "architecture that allows the user to be immersed within the
culinary process.” In other words, both mediums strive to create
an experience that integrates the consumer in the development,
preparation, and consumption of what has been produced. Through
this analysis, the connection between gastronomy, architecture,
and the overall user experience can be determined.

FINIENDO LAV ASTRONOMIA
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ariando de una region a otra, la gastronomia y
han creado un movimiento transformador que

0 también desafiado la forma de pensar de las
experimentar estos dos medios. Por ejemplo, una
desarrollo dentro de ambos campos ha generado

as de innovacion, creatividad y experimentacion. Esto
es evidente en el trabajo del chef espanol de renombre mundial
Ferran Adria y a transformacion en curso de la Fundacion elBulli.
Esta evolucion entre a gastronomia y la arquitectura me intrigo
aun mas para explorar como ambas disciplinas pueden coexistir
e influir en la experiencia cultural del usuario, especificamente en
Espana. A través de inmersiones personales previas en Espana,
pude experimentar como estos dos campos emanan de su rica
historia y tradiciones con su riqueza arquitectonica, culinaria

y artistica pionera. Espana se ha consolidado como uno de los
lideres mundiales en el mundo culinario con sus platos y técnicas
tradicionales unicos. El impacto gastrondmico que se esta
produciendo en todo el pais se puede aplicar con éxito dentro

del tejido urbano de Barcelona mediante el establecimiento de

un nuevo centro de innovacion alimentaria que continuaria con

el movimiento culinario en curso en Espana. Por lo tanto, para

mi proyecto final de estudios estoy explorando el antiguo distrito
industrial de Barcelona y su esfuerzo por adoptar un entorno
urbano regenerativo en evolucion a través de la gastronomia y la
arquitectura.

Varying from region to region, gastronomy and architecture have
created a transformative movement that has influenced, but also
challenged societies” way of thinking while experiencing these

two mediums. For example, a new wave of development within
both fields has generated new forms of innovation, creativity,

and experimentation. This is evident within the work of world
renown Spanish chef Ferran Adria and the ongoing transformation
of elBulli Foundation. This evolution between gastronomy and
architecture further intrigued me to explore how both disciplines
can coexist with one another and influence the cultural experience
of the user, specifically in Spain. Through previous personal
Immersions in Spain, | was able to experience how these two fields
exude off their rich history and traditions with their pioneering
architectural, culinary, and artistic wealth. Spain has established
itself as one of the global leaders in the culinary world with its
unique traditional dishes and technigues. The gastronomic impact
that Is occurring throughout the country, | believe can successfully
be applied within Barcelona's urban fabric by establishing a

new food innovation center that would further continue Spain's
ongoing culinary movement. Therefore, for my final study project

| am exploring Barcelona's old industrial district and its strive to
embrace an evolving regenerative urban environment through
gastronomy and architecture.
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GOe - GLOBAL OPEN ECOSYSTEM
BIG - BJARKE INGELS GROUP

CLIENTE: BASQUE CULINARY CENTER - BCC
UBICACION: DONOSTIA-SAN SEBASTIAN,
ESPANA

ESTADO: EN PROCESO

TAMANO: 9090 M?

ELEMENTOS CLAVE:

1. ENFOQUE PROGRAMATICO

2. EXPLORACION DE MATERIALIDAD -
TRANSPARENCIA, REFLEJOS Y LIGEREZA

3. INVESTIGACION Y DISENO GASTRONOMICO
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CLIENT: BASQUE CULINARY CENTER - BCC
LOCATION: DONOSTIA-SAN SEBASTIAN, SPAIN
STATUS: IN PROGRESS

SIZE: 9090 M?

KEY ELEMENTS:

1. PROGRAMMATIC APPROACH

2. MATERIALITY EXPLORATION -
TRANSPARENCY, REFLECTIONS, AND
LIGHTNESS.

3. GASTRONOMY RESEARCH AND DESIGN
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CAN FRAMIS MUSEUM

JORDI BADIA

CLIENTE: FUNDACIO VILA CASAS
UBICACION: BARCELONA, ESPANA
ESTADO: TERMINADO - 2009

TAMANO: 5,468 M?

ELEMENTOS CLAVE:

1. ENFOQUE URBANO

2. ENLACE DE ANTIGUO VS. NUEVO

3. CELEBRAR EL PATRIMONIO INDUSTRIAL

CLIENT: FUNDACIO VILA CASAS
LOCATION: BARCELONA, SPAIN
STATUS: COMPLETED - 2009

SIZE: 5,468 M?

KEY ELEMENTS:

1. URBAN APPROACH

2. LINKAGE OF OLD VS. NEW

3. EMBRACING INDUSTRIAL HERITAGE
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TALLADA | LORA

----® LA ESCOCESA

CA L'ALIER

BCN DISTRICTS
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1836 - 1929

LA ESCOCESA
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L sitio industrial de La Escocesa reside en el distrito
de Sant Marti/sector 22@, que en su dia fue identificado como
la zona industrial de Barcelona, Espana. Sin embargo, en os
ultimos anos este lugar ha crecido hasta convertirse en un
centro creativo siguiendo las directrices del Smart City Campus
for Urban Regeneration. El objetivo de este distrito es que se
convierta en un centro de innovacion de referencia para as
ciudades inteligentes. Hoy este sector alberga nueve centros
de investigacion y tecnologia, diez universidades y cuatro
dormitorios. Actualmente, La Escocesa sigue siendo el centro
creativo de los artistas locales y continta apoyando la idea de
progresion e innovacion. En otras palabras, este sitio ha resistido
el paso del tiempo evolucionando y adaptandose constantemente
a la regeneracion de las condiciones urbanas de Barcelona. Esto
refuerza la idea de crear un nuevo centro publico gastronomico
para que los entusiastas de la comida se reunan y exploren una
amplia gama de actividades culinarias, como cocinar, degustary
experimentar con diferentes conceptos alimentarios.

The industrial site of La Escocesa resides in the Sant Marti
district/22@ sector. which was once identified as the industrial
area of Barcelona, Spain. However, in recent years this location

nas grown to become a creative hub following the guidelines of
the Smart City Campus for Urban Regeneration. The goal for this
district is for it to become a benchmark innovation center for smart
cities. Today this sector is home to nine research and technology
centers, ten universities, and four dormitories. Currently, La
Escocesa remains the creative hub for local artists and continues
to support the idea of progression and innovation. In other words,
this site has withstood the test of time by constantly evolving and
adapting to the regeneration of Barcelona's urban conditions. This
reinforces the notion of creating a new gastronomic public hub for
food enthusiasts to gather and explore a wide range of culinary
activities, such as cooking, tasting, and experimenting with different
food concepts.
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HISTORY OF THE ESCOCESA
1845

—

LAS PRIMERAS UNIDADES DE VIVIENDA

FUERON ESTABLECIDO. SE PRESENTA LA REJILLA CERDA.
FIRST HOUSING UNITS WERE CERDA GRID WAS INTRODUCED.
ESTABLISHED.

'.__

Tabaks poRmLL

—

L amads o,

SE GENERARON LAS PRIMERAS NAVES
INDUSTRIALES PARA PRODUCTOS
QUIMICOS UTILIZADOS PARA TEXTILES.

FIRST INDUSTRIAL BUILDINGS FOR
CHEMICAL PRODUCTS USED FOR
TEXTILES WERE GENERATED.
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ADICION DE DOS EDIFICIOS ADYACENTES
A CARRER DE BOLIVIA

ADDITION OF TWO BUILDINGS THAT ARE
ADJACENT TO CARRER DE BOLIVIA.

—

1877

o o wassen
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" —

SE ESTABLECIERON VIVIENDAS
ADICIONALES ADYACENTES A PERE IV.

ADDITIONAL HOUSING UNITS WERE
ESTABLISHED ADJACENT TO PERE IV.

1929

SE GENERARON NIVELES DE PISO
ADICIONALES DE EDIFICIOS CLAVE
DENTRO DEL SITIO.

ADDITIONAL FLOOR LEVELS OF KEY
BUILDINGS WITHIN THE SITE WERE
GENERATED.

1998

LA ESCOCESA SE TRANSFORMA EN UN
CENTRO PARA ARTISTAS.

LA ESCOCESA TRANSFORMS INTO AN
ARTIST CENTER.

--9

2009
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EL AYUNTAMIENTO DE BARCELONA
APLICO UN GRADO DE PROTECCION DE
NIVEL C'Y NIVEL D SOBRE EL COMPLEJO
INDUSTRIAL.

THE BARCELONA MUNICIPALITY APPLIED
A LEVEL C AND LEVEL D DEGREE OF
PROTECTION OVER THE INDUSTRIAL

COMPLEX.
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CONDICIONES EXISTENTES EE@HSTHN@ @@N@HTH@N@A

CIRCULACION SIN SALIDA
DEAD END CIRCULATION

El conjunto crea wuna divisoria/
barrera entre la C. de Pere IV y la C.
de Bolivia, lo que genera problemas
de circulacion. Por lo tanto, uno de los
objetivos principales fue implementar
la idea de porosidad para una conexion
mas directa y fluida.

SUSTRACCION
SUBTRACITION

Esto se logro eliminando todos los
edificios existentes que se extendian
de este a oeste y conservando [0S
edificios que se extendian de norte a
sur. Ademas, la fachada sur existente
se mantuvo intacta para celebrar la
identidad industrial del sitio.

CONEXION FUSIONADA
FUSED CONNECTION

La eliminacion estratégica de algunos
edificios existentes generé un enlace
directo de C. de Pere IV a C. de Boliviay
un nuevo espacio publico que permite
la libertad creativa culinaria dentro del
denso tejido urbano de Barcelona.

The complex creates a divider / barrier
between C. de Pere IV and C. de
Bolivia, resulting in circulation Issues.
Therefore, one of the main goals was
to implement the idea of porosity for a
more direct and fluid connection.

This was accomplished by subtracting
all the existing buildings that spanned
from east to west while retaining the
buildings that spanned from north to
south. In addition, the existing southern
facade was kept intact to embrace the
Industrial identity of the site.

The strategic removal of some existing
buildings generated a direct link from C.
de Pere IV to C. de Bolivia and a new
public space that allows for culinary
creative freedom within Barcelona's
dense urban fabric.

coo37




SITIO REGENERADO
REGENERATED SITE

La fusion de los nuevos edificios adicionales con la estructura
restante de La Escocesa muestra la nocion de progresion y
adaptabilidad en la arquitectura. La integracion entre lo viejo
y lo nuevo crea un dialogo entre lo existente y lo propuesto.

The fusion of the new additional buildings with the remaining
structure of La Escocesa showcases the notion of progression
o——= = 22X and adaptability in architecture. The integration between old
7 R and new creates a dialogue between the existing and the
‘ ~ proposed.
|
|

CONDICIONES EXISTING SUSTRACCION
EXISTING CONDITIONS SUBTRACTTION

RESTOS ANTIGUOS CONEXION FUSIONADA

OLD REMAINS FUSED CONNECTION
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REGENERATED SITE

LEYENDA
LEGEEND

1. ENTRADA NORTE

2. ENTRADA SUR

3. MICROPLAZA

4. PLAZA CENTRAL

5. AREA SEMIPUBLICA

6. AREA PRIVADA

7. AREA PUBLICA

8. CALLE PERE IV - CALLE PRINCIPAL
9. CALLE BOLIVIA - VIA PEATONAL
10. TALLADA | LORA - SITIO INDUSTRIAL 1
11. CALALIER - SITIO INDUSTRIAL 2

1. NORTH ENTRANCE

2. SOUTH ENTRANCE

3. MICRO-PLAZA

4 CENTRAL PLAZA

8. SEMI-PUBLIC AREA

6. PRIVATE AREA

7. PUBLIC AREA

8. PERE IV STREET - MAIN ROAD

9 BOLIVIA STREET - PEDESTRIAN ROAD
10. TALLADA T LORA - INDUSTRIAL SITE T
11, CA LALIER - INDUSTRIAL SITE 2
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GROUND LEVEL

LEYENDA
LEGERND

1. SALON DE CLASE

2. VESTIBULO )

3. AUDITORIO DE DEMOSTRACION

4. COCINA SECUNDARIA

5. OFICINA DE RECEPCION )

6. ALMACENAJE / CUARTO MECANICO

7. BANOS

8. CUARTOS DE ALMACENAMIENTO

9. SALAS COMUNES / ESPACIO FLEXIBLE
10. ESPACIO DE MERCADO

11. COCINAS

12. VESTUARIOS

13. MUELLE DE CARGA

14. ALMACENAMIENTO EN SECO

15. ALMACENAMIENTO EN FRIO

16. ALMACENAMIENTO GENERAL

17. ESPACIO DE PREPARACION DE COCINA
18. CAFE

19. PLAZA PRINCIPAL

20. MICROPLAZA

1. CLASSROOM

2. LOBBY

3. DEMONSTRATION AUDITORIUM
4. SUPPORT KITCHEN

0. RECEPTION OFFICE

6. STORAGE / MECHANICAL ROOM
7. RESTROOMS

8. STORAGE

9. COMMON ROOMS / FLEXIBLE SPACE
0. MARKET SPACE

1. KITCHENS

2. LOCKER ROOMS

3. LOADING DOCK

4. DRY STORAGE

5. COLD STORAGE

6. GENERAL STORAGE

7. KITCHEN PREP SPACE

8. CAFE

9 MAIN PLAZA

20. MICRO-PLAZA

1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
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1. CLASSROOM

1. SALON DE CLASE
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3. AUDITORIO DE DEMOSTRACION

4. COCINA SECUNDARIA
20. MICROPLAZA

3. DEMONSTRATION AUDITORIUM

4. SUPPORT KITCHEN
20. MICRO-PLAZA

DETAILED FLOOR PLAN



| objetivo era crear una sensacion de curiosidad en el
usuario, ya que puede viajar por el complejo desde la C. de Pere
|V hasta la C. de Bolivia, al mismo tiempo que lo invita a explorar
las instalaciones del centro de alimentacion. Al acercarse al
complejo desde su entrada sur, el usuario es invitado bajo un
espacio de dosel, que también funciona como un elemento
estructural para la fachada sur existente. Aqui el visitante tiene
la opcion de visitar el espacio del mercado central, escuchar
una conferencia de un chef de renombre mundial en el auditorio
de demostracion o continuar su viaje hacia la plaza central que
conecta con C. de Bolivia.

The goal was to create a sense of curiosity for the user as they
may travel through the complex from C. de Pere IV to C. de Bolivia,
while also inviting them to explore the facilities of the food center.
On approach to the complex from its southern entrance, the user
IS led under a canopy space, which also functions as a structural
element for the existing southern fagade. Here the visitor has the
option to visit the central market space, listen to a lecture by a
world-renowned chef in the demonstration auditorium or continue
their journey into the central plaza that connects to C. de Bolivia.

50 EhAd_IP VISTA DESDE PERE IV | VIEW FROM PERE IV
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LEYENDA \ g D
FIRST LEVEL LEEGEND \ ¢ B i b oh

1. OFICINAS

2. BIBLIOTECA
3. BANOS ;
4. TECHO VERDE T R g —
h. OFICINA DE ATENCION AL ESTUDIANTE 4 s R

6. ALMACENAJE / CUARTO MECANICO

7. DORMITORIOS

8. AREA COMUN DE COCINA

9. AREA DE ESTAR COMUN

10. PASILLO / ESPACIO DE ESTUDIO

11. AREA DE ASIENTOS DEL RESTAURANTE
12. COCINA DE RESTAURANTE

13. PARTE POSTERIOR DE LA CASA

14. LABORATORIOS

15. ALMACENAMIENTO GENERAL

16. AREA DE PREPARACION DE LABORATORIO /
ALMACENAMIENTO

17. JARDIN EN LA AZOTEA

18. PUENTE EXTERIOR / TERRAZA

1. OFFICES

2. LIBRARY

3. RESTROOMS

4. GREEN ROOF

8. STUDENT SERVICE OFFICE
6. STORAGE / MECHANICAL ROOM
7. DORMITORIES

8. COMMON KITCHEN AREA

9. COMMON LIVING AREA

10. CORRIDOR / STUDY SPACE
11 RESTAURANT SEAT AREA
12. RESTAURANT KITCHEN

13. BACK OF HOUSE

14, LABORATORIES

15. GENERAL STORAGE
16. LAB PREP AREA / STORAGE

s
LR

17. ROOFTOP GARDEN
18. EXTERIOR BRIDGE / TERRACE




H |

—

L L1 1 [ 1 1 1 [ 1

§

@

L [ I I |

S S A ) S A A A A

—]{

e

o \a/

oyt =
. £ "y
10 o
©
] ar 1o dy o
e LD @& B

I ]ﬂ. _ﬁ{ s

\

\ N
N\ \
N N
N
\ 'I 8 \
\ (@);r \
N 1
N ’pt)qj N\

g\.\- \= b
7. DORMITORIO 7. DORMITORY 59

DETAILED FLOOR PLAN

9. AREA DE ESTAR COMUN
10. PASILLO / ESPACIO DE ESTUDIO
18. PUENTE EXTERIOR / TERRAZA

9. COMMON LIVING AREA
10. CORRIDOR / STUDY SPACE
18. EXTERIOR BRIDGE / TERRACE




medida que el visitante avanza por el complejo,
la dualidad entre lo antiguo y lo nuevo se hace evidente y se
aumenta-aun mas con la nocion de reflectividad. Mediante el uso
de paneles de vidrio blanco en los nuevos edificios adicionales,
los nuevos edificios se convierten en un lienzo en blanco que
refleja los restos de La Escocesa y su entorno urbano. Este
concepto enfatiza aun mas el objetivo de esforzarse por mantener
la integridad de los restos industriales antiguos porque a traves
de lo nuevo, el usuario aun podra visualizar y celebrar o antiguo.

NCE
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As the visitor progresses through the complex, the duality between
old and new becomes apparent and is further augmented with

the notion of reflectivity. Through the use of white glass panels

on the new additional buildings, the new buildings become a

blank canvas that reflect the remnants of La Escocesa and its
urban environment. This concept further emphasizes the goal

fo strive to maintain the integrity of the old industrial remains
because through the new the user will still be able to visualize and
celebrate the old.
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PARAPET CAP
WHITE GLASS PANELS
I GREEN ROOF SYSTEM
WF STEEL BEAM
SEPARATION PROFILE MEDITERRANEAN AROMATIC PLANTS
TOP HAT CHANNEL
SOIL
GRAVEL
GEO-TEXTILE /
ROOF BARRIER DRAINAGE
PROTECTION BOARD
ROOF MEMBRANE 6" RIGID INSULATION
LIGHTWEIGHT CONCRETE
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LEYENDA . gD

SECOND LEVEL LEGERND S R K

1. AREA COMUN

2. DORMITORIOS

3. TERRAZA EN LA AZOTEA

4. TECHO VERDE

5. AREA DE EXHIBICION FLEXIBLE

6. BANOS

7. ALMACEN / CUARTO DE MAQUINARIA

1. COMMON AREA

2. DORMITORIES

3. ROOF TOP TERRACE

4. GREEN ROOF

0. FLEXIBLE EXHIBITION AREA

6. RESTROOMS

7. STORAGE / MECHANICAL ROOM
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STRUCTURE

LEYENDA
LEGEEND

1. PLACA DE REFUERZO

2. SISTEMA DE PERSIANAS DE ALUMINIO
3. VIGADE ACERO

4. VARILLA DE TENSION

5. COLUMNA HSS DE 12°

6. HORQUILLA DE ACERO

7. ARRIOSTRAMIENTO DE ACERO

8. VIGA DE ACERO HSS

1. GUSSET PLATE

2. ALUMINUM LOUVER SYSTEM
3. STEEL BEAM

4. TENSION ROD

0. 12" HSS COLUMN

6. STEEL CLEVIS

7. STEEL BRACING

8. HSS STEEL BEAM

DETALLE DE TECHO DE SOL
SUN ROOF DETAIL
















—]




FINALIZACION
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